ZUBEREITUNG { KOCHANWEISUNGEN:
DREIEINHALB GLASER. (3,5) Wasser (oder Suppe), fur EIN (1) Glas Calasparra
Reis zugeben. Wenn es zu kochen beginnt, Reis zugeben. 10 Minuten bei starken
Feuser Kochen Lassen und 10 Minuten bei schsvachein Feuwer,

5 Minuten ohine Fever rasten lassen und servieren.

PREPARATION | INSTRUCTIONS POUR
LA CUISSON:

Mettre TROIS VERRES ET DEMI (3,5) d’eau
(on boillon), pour UN VERRE (1) de Riz
Calasparra. Quand 1'eau commence 3 boullir
apouter le riz Lasser bouillit 10 minutes 4 feu
vif et 10 minutes 2 feu dows. Laisser reposer 5
minutes hors du feu et servie

PREPARATION [ COOKING INTRUCTIONS:
Add THREE AND A HALF CUPS (3,5) of water (or stock),

for ONE (1) CUP of Calasparra Rice, When the water starts to bodl, add the rice,
Baoal for 10 mimutes on a high flame and 10 minutes on a low flame, Remove from
heat and leave to stand for 5 minutes before serving,




